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OVER Fort Altena

Fort Altena is een hele bijzondere plek, namelijk
een cultureel historisch erfgoed.

Wij willen dat zoveel mogelijk mensen daarvan
kunnen genieten.

In deze prachtige omgeving ervaar je gastvrijheid
en proef je de beste lokale producten.

We heten je van harte welkom!
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TOAST VAN BLOND VLOERBROOD VAN DESEM&ZO (choose?2)
+ Smashed avocado | granaatappelpitjes | tuinkers V

« Hummus | feta | spinazie | geroosterde kikkererwten V

« Eggsalad | crispy bacon | bieslook

+ Smoked salmon | cottage cheese | rode ui | kappertjes

COMFORT FOOD (choose 2)

« Shakshuka | flatbread V

» Grilled Halloumi | grilled vegetables | groene kruiden V
+ Oatmeal banana pancakes | pecan | maple syrup V

» Breakfast burrito | scrambled eggs | sweet potato | avocado | beans V

SWEETS (choose 2)
« Smoothiebowl | kokosyoghurt | gepofte quinoa | vers fruit V

+ Overnight oats apple cinnamon | almond milk | chia seeds V




BREAD & SPREADS

Diverse luxe broodsoorten & toasts; zuurdesem, spelt, mais V
Croissants V

Rosbief | kipfilet | cottage cheese | avocado | hummus
Gerookte zalm

Jam | roomboter V

Home made eiersalade | tomaten basilicum salade V

SAVOURY

Gekookt eitje V
Breakfast burritos | ei | bacon | bonen | tomaat
Quiche | vegetables | feta V

SWEETS (choose 2)

Pancakes | aardbeien | mascarpone V
Wafels V

Banana bread V

Blueberry muffin V

ZUIVEL

Yoghurt of volle kwark met homemade granola V
Smoohties op basis van fruit en zuivel V

Ons brood wordt 100% biologisch geproduceerd door

Van Der Westen Organic Bakery.
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I LUNCH



BREAD | SANDWICHES (3.p.p)
+  Witte & Bruine buns | zachte bolletjes

+ Ciabatta

» Rustiek pistolet wit

 ltaliaanse bol

+ Meergranen triangel

TOPPING | SPREAD

* Noord Hollandse belegen kaas
» Brie | Honing | walnoten

» Tonijnsalade | Eiersalade

* Hummus | gegrilde groente

+ Filet American

» Serranoham | Pesto




FINGERFOOD LUNCH

Bij uw evenement kan er tijdens de lunch veel genetwerkt worden.

Bij deze lunch serveren we mini broodjes & sandwiches. De broodjes zijn handzaam en zijn
gemakkelijk te nuttigen tijdens een gesprek.

De broodjes worden vanaf de buffetten of op tafels op etagéeres gepresenteerd.

FINGER FOOD | MINI SANDWICHES

« Crostini | tapenade | proscuitto | rucola

+ Tramezzini sandwich | huisgemaakte tonijnsalade | kappertjes

« Briochebrood | paté | compote

» Foccacia Caprese | tomaat | mozzarella | basilicum pesto

« Ciabatta | rosbief | truffelmayonaise

« Fingersandwich | mosterd creme | Noord Hollandse kaas

* Mini bolletje | filter americain | gesnipperd uitje

+ Chicken sandwich | gegrilde kip | mango chutney | zongedroogde tomaat

« Wrap Salmon | gerookte zalm | dille roomkaas




4 soorten sandwiches — 2,5 broodje p.p.

VLEES
+ Gegrilde kip | pittige kerrie spread | rucola

+ Rosbief | groene kruiden | look | kruidensalade

VIS
» Traditioneel gerookte zalm van Het Vishuis | spread van hangop | mini komkommer |

mint

VEGA

« Caprese | Buffalo mozzarella | cherrytomaat | huisgemaakte pesto

Ons brood wordt 100% biologisch geproduceerd door

Van Der Westen Organic Bakery.




SANDWICHES BAR

+ Kip Caesar Romaanse sla

« Caprese | tomaat | pesto | mozzarella
+ Oude kaas | rauwkost

+ Chia | Muhammara

+ Gegrilde groente | Chia

+ Gerookte zalm | komkommer

IT'S A WRAP BAR
* Wrap hummus | gegrilde groente | rucola
+ Tomatenwrap | geitenkaas | rauwkost

* Wrap | chicken | cajun | rauwkost




LUNCH | UITBREIDING LUNCH

TOASTED SANDWICHES | PANINI

ORIGINAL

Slagers achterham | jong belegen kaas

TUNA MELT

Jong belegen kaas | tonijn | rode ui

TACO

Jong belegen kaas | tacosalsa | gekruid gehakt | chimichurri

ITALIAN

Mozzarella | tomaat | basilicum | huisgemaakte pesto | rucola (V)




SALADES

» Kropsla hart | jonge spinazie | zijde tofu | watermeloen | pomodori | balsamico | late harvest
oliffolie V

+ Frisse salade | gegrilde Oranjehoen | Parmezaanse kaas | croutons | zoetzure groenten | ansjovis
dressing

» Parelcouscous | buffelmozzarella | gekleurde tomaten | zwarte peper | kruidenolie |

kruidensalade V

Aanvulling op één van bovenstaande lunches: € 12,00 p.p. vanaf 20 gasten

SOEPEN (keuvuze maken)
+ Dubbel getrokken runderbouillon | fijn garnituur van selderij | bosui | geroosterd rundvlees
+ Geroosterde tomatensoep | structuren van wortel en paprika | bladpeterselie V

« Bouillon van landhoen | gegrild hoendervilees | jonge groenten | tuinkruiden

Vraag naar onze soepen van het seizoen.




LUNCH TRENDY

+ Saladin ajar | bulgur | feta | gegrilde paprika | olijven
*  Veggie summerroll | glasnoodles | komkommer | wortel

+ Gazpacho | tomaat | zoete ui | komkommer | paprika

+ Sandwich | avocado | komkommer | kaas | tuinkers
«  Wrap | gegrilde kip | little gem sla
* Verse ananas | verse watermeloen

+ Home made brownie | fudge









I SHARED DINNER



ANTI PASTI

+ PanidiFoccacia | Ciabatta| Grissini V

« Salsa di Olive | Burro alle Erbe | Pesto | Tapenades V

+ Olives Verde | grote groene olijven V

* Meloen | Parma

* Bruschetta | tomaten concassé | knoflook | basiicum V

+ Insalata salmone | groene salade | koud gerookte zalm | citrus vinaigrette | venkel
+ Insalata della cucina | groene salade | Parmaham | pijnboompitjes

+ Insalata di patate | huisgemaakte aardappelsalade | spekjes | bieslook | bosui

HOOFDGERECHT

+ Homemade lasagne | gehakt | bechamelsaus

+ Caponata | vegetarische pasta | gegrilde groentes | gekonfijfe tomaatjes | mozzarella V
+ Dorade | verse groene kruiden fuslie | gegrilde groente

+ DiCarne | gegrildrundvlees | Italiaanse kruiden | rozemarijn aardappelijes

DESSERT V
+ Chocolademousse | sinaasappelroom | pistachenooftjes
+ Panna Coftta | Witte chocolade | frambozen

+ Roodfruit soepje | schuim van framboos
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Maak van dit shared diner een Deluxe variant door
bijvoorbeeld kiezen voor een uitgeserveerde extra
gang, een entrecote van de grill of wat dacht u van
een__ black tiger gamba?¢ Vraag naar de
mogeliikheden, we maken graag een offerte op
maat.




GREEK MEDITERRANEAN DINNER PARTY

Voor dit diner wordt de gehele tafel vol gezet met food, alles in kleine bakjes.

+ Pita flat bread

+ Grote olijven

+ Feta

« Tzatziki | Artichoke dip | hummus
+ Gegrilde groente

+ Dolmadaki

+ Zongedroogde tomaten
+ Roasted potatoes

+ Keftedes

« Stifado stew

+ Spanakopita

* Moussaka

+ Greeksalad

« Souvlaki

+ Pastitsio

» Psaristo fourno




I WALKING DINNER



Koud gerookte zalm | zoetzure groente | zomerse citrus vinaigrette | doperwt |

viool
of
Carpaccio van rundvlees | tapenade van olijven | bleekselderij

kkkok

Op de huid gebakken zeebaars | koekje vanrisotto | verse tomatensaus

kkkok

Gegrild rundvlees | Italiaanse kruiden | rozemarijn aardappelijes

kKK

Panna Cotta | chocolade | krokante chocolade parels




DINNER (KIES 6 GERECHTEN VOOR DE HELE GROEP. Ook

mogelijk om kaas en/of mini desserts erbij te kiezen)

VIS

+ Koud gerookte zalm | zoetzure groente | zomerse citrus vinaigrette | doperwt |
viool

+ Tigergamba | bulgur | kerrie | bloemkool | gezouten citroen

+ Vitello new style | artisjok | rucola | gegrilde tonijn | kalfs-creme

+ Op de huid gebakken zeebaars | koekje van risotto | verse tomatensaus

« Coquille | knolselderijcreme | hazelnoot

+ Tonijn tatataki | sesam | wasabi | wakame

+ Ceviche | tijgermelk | avocado | granaatappel

VEGGIE

+ Gegrilde groene asperges | Parmezaanse kaas | Aceto Balsamico
+ Buratta | gekleurde tomatensalade | basilicumolie | verse peper
» Pokébowl | wakame | edamame | kewpi | avoado

+ Gazpacho | schuim komkommer | gegrild knoflookbrood

+ Zoete aardappel | bosui-olie | shiitake

+ Gekarameliseerde pompoen | salie | Taleggio



VLEES

+ Smokedrib-eye | truffelmayonaise | appelkappertjes

+ Vitello new style | arfisjok | rucola | gegrilde tonijn | kalfs-creme
+ Gegrilde entrecote | seizoensgroente | jus van zwarte knoflook
» Korean BBQ Chicken | lenteui | sesam | kimchi

+ Wagyu beef burger deluxe | tomatenrelish | cheddar | bacon



SAY CHEESE

+ Selectie van harde en zachte binnen- en buitenlandse kazen
* Brioche, notenbrood, crostini’s.

+ Chutneys; oa kweepeer, vijg

Blauwe druiven

DESSERTS MINI (2 p.p.)

»  Tiramisu klassiek

« Triffle summer fruits | mascarpone | merengue
+ Double chocolate dream

« Créme Brulée | lavendel




I SITTING DINNER



» Onze chefs zullen klassiek brasserie 3 gangen bereiden voor u en uw gasten. Keuzes
van te voren doorgeven. Op de tafels verzorgen we brood - boter — olijfolie en

zeezout.

VOORGERECHT
« Carpaccio | rucola | pijnboompitten | truffelmayonaise

« Rikgevulde vissoep | cognac | rivierkreeftstaartjes

» Salade geitenkaas | romaine sla | honingvinaigrette

HOOFDGERECHT
» Op de huid gebakken zalmmoot | citroen botersaus | peulties | charlotte aardappels

 Biefstuk | café de paris saus | verse frieten | kropsla salade

« Bospaddenstoelen| linguine | zwarte olijff | Pecorino | bosui

DESSERT
« Classic Creme Brilée

» Chocolade lava cakje | vanille roomijs




Op de tafels verzorgen we brood — boter — olijffolie en zeezout. Kies bijiedere gang 1 gerecht voor alle

gasten, uiteraard zullen we rekening houden met eventuele allergieén.

VOORGERECHT
+ Tartaar van dorade | rode peper | olijfolie | limoen | sjalot | peterselie-olie | krokante sjalot

* Mozzarella | tomaten carpaccio van Inca tomaten | basilicumcress | zwarte peper | olijffolie V

TUSSENGERECHT optioneel foe te voegen
+ Slowcooked Iberico-buikspek | kingprawn | gepofte paprika hummus | gerookte paprikakroepoek

« Kabeljauw | saus van saffraan | creme van pastinaak | zwarte venusrijs | enoki paddenstoel

HOOFDGERECHT
+ Corvina | specerijenjus | Gezouten citroen | Bimi | Peperolie | Charlotte aardappel
« Diamanthaas | Gekonfijfe aardappels | Zwarte knoflook jus

+ Parpadelle | cantharellen | rucola | boterboon | doperwt | snijboon | bieslook V

DESSERT V
+ Trifle roodfruit | mascarpone | structuren van framboos

* Rockyroad | chocolademousse | gezouten caramel




Op de tafels verzorgen we brood — boter — olijfolie en zeezout. Kies bij iedere gang 1 gerecht

voor dlle gasten, viteraard zullen we rekening houden met eventuele allergieén.

VOORGERECHT
+ Gebakken coquille | frisse venkelsalade | Pernod schuim
» Koud gerookte zalm | zoetzure groente | creme fraiche

« Biet tartare | dry agedrode biet | piccalilly creme | kaaskrokantje V

TUSSENGERECHT optioneel toe te voegen
« Eendenborst | knolselderij a la creme | gestoofde spitskool | koffie

« Tarbot | op 60 graden gestoomd | gesuikerd notenbrood | vanilleprei

HOOFDGERECHT
+ Gegrilderib-eye | courgette | tomaat | gekruide boter | hazelnootjes
+ Gebakken zeebaars | aardappel mousseline | groene groente | citroen botersaus

« Tarte tatin | ui | courgette | tomaat | tijim V

DESSERT V

« Parade van desserts
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KOUDE GERECHTEN
» Vissalade | diverse vissoorten - zoals Noorse garnalen en makreel
» Pastasalade | gegrilde groente | olijven | Parmezaanse kaas

+ Huzarensalade | diverse vleeswaren — zoals rosbief en fricandeau

WARME GERECHTEN
+ Warme beenham | honingmosterd saus
» Runderstoofpotje sjalot | champignons

+ Zalm | citfroenbotersaus

BIJGERECHTEN
+ Gebakken aardappels

+ Penne Pasta | gegrilde groente




KOUDE GERECHTEN

+ Geroosterde zoete aardappel | verse vijgen | rode peper | bosui V
« Spinazie | dadels | amandelen | rode ui V

» Piftige kikkererwten | tomaat | komkommer | koriander V

+ Garnalen | diabolic | whiskey | limeleaf

WARME GERECHTEN

* Makreel | salsa | gele biet | sinaasappel

* Runderballetjes | tuinbonen | citroen

+ Gegrilde kip | piri piri | boontjes | groene kruiden

* Drye aged biet | een steak van rode biet | knoflooksaus V

DESSERTS V
« Limoentaart | caramel | lychee
» Trifle | fruit | mascarpone | krokante koek

+ Chocolade | witte chocolade | mango




ANTIPASTI

+ Foccacia & Ciabatta V

« Pesto | tapenade | kruidenboter V

«  Crostini met tomaat en knoflook V

+  Charcuterie diverse droge ham & worstsoorten

+ Gegrilde groente V

+ Salade Caprese | buffelmozzarella | tomaat | basilicum V

« Little gem | koud gerookte zalm | aardappel | tuinerwten | citroenmayonaise
« Gemarineerde gamba's

« Diverse soorten harde & zachte kazen | vijgenchutney

PASTA'S & MORE
»  Fussilicon Funghi | paddenstoelen | truffelroomsaus | groene kruiden V
« Pasta Napolitana | kerstomaatjes | knoflook | verse peterselie | olijffolie V

+ Groente lasagne | courgette | aubergine | wortel | tomatensaus V

SERVED WITH
» Diverse toppings | pijnboompitjes | Parmezaanse kaas | rucola | olijven | rode ui | cherise

fomaat

Pure & authentieke smaken van onze zuiderburen.

Gepresenteerd op mooie stoneware schalen en
houten planken.




Vanuit een gedecoreerd foodstation zal een chef de volgende gerechten presenteren en

serveren.

MIDDLE EAST MEZE PLATTER V

+ Diverse soorten flatbread met dips | verse hummus | baba ganoush | tzatziki
+ Verse Feta | gemarineerde olijven

+ Tabouleh salade | ras el hanout

+ Gegrilde groente

+ Zongedroogde tomaten

» Parelcouscous salade | gegrilde groente | gezouten citroen

TAJINES & SKEWERS

+ Rettich Tajine | honing | amandelen V

* Lentilsoup | linzen | aardappel | wortel V

+ Grilled chicken skewers | kip | limoen | koriander | knoflook
+ Kofte kebab | beef | koriander | peterselie | yoghurt dip

+ Shrimp skewer | garnalen | munt | peterselie | granaatappel salade




SALADS & SOUP

« Thaise salade | mango | chili | taugé | kruidensla | kip

« Taugé salade | sesam soja dressing | koriander | sla'V

« Diverse soorten kroepoek | pappadum | wasabi mayonaise |
chilidip V

« ThomKha Kai | kokosmelk | citroengras | kip

HOT DISHES

« Sateh | atjarvanrode kool | satésaus | seroendeng | asian
noodles

« Rendang | Nasikuning | Zoetzure komkommer salade

«  Proudly vegetarian kikkererwtencurry V

*+ Bapao | gestoofde rettich | soja sauce V







Il BBQ
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MEAT & MORE
South American picanha | rundvlees in zijn geheel gegrild | gemarineerd met Jack
Daniels
Spareribs | zoet of pittige marinade

Salmon | een zijlde zalm

Beer can Chicken | heerlik malse kip

SALADS & MORE V

Potato salad | home made aardappelsalade | spekjes | lente-ui
Greek salad | tomaat | olijven | rode ui | feta
Grilled vegetables | gegrilde groente | rozemarijn

Bread | robuuste broden | kruidenboter | gezouten roomboter | pesto | tapanade

SAUZEN

BBQ Saus
Tomatenrelish
Cocktailsaus

Knoflook mayonaise




SALADES & MORE

* Bonensalade, met kidney beans, mais en rode ui

Potato salad, home made aardappelsalade met spekjes
+ Chicken salad, groene salade met kip en ananas

« Tomato salad, fomatensalade met rode ui en koriander, citroen en knoflook

Tortilla chips, met guacamole & salsa

VLEES EN VIS

» Mexica Burger, verse runderburger met jalapeno pepers

+ South American picanya, rundvlees in zijn geheel gegrild en gemarineerd met Jack
Daniels

« Beer Can Chicken, kip in zijn geheel gegrild met blikje bier

« Gamba'’s, met chili en sereh

+ Salmon, citroen en salsa verde

* Mais, geroosterde maiskolven




SALADES

+ Zomerse Orzo pastasalade | zongedroogde tomaat
| paprika

» Huisgemaakte aardappel salade | spekjes |
bieslookbosuitjes

* Rundvleessalade | augurk | mayonaise

+ Groene salade | little gem | komkommer |
knoflookcroutons

+ Diverse broodsoorten met roomboter,

kruidenroomboter, pesto en tapenades

VLEESGERECHTEN VAN DE GRILL

+ Texan styleribs | smokey bbqg glaze

+ Black angus burger | diverse toppings

« Beef picanha | staartstuk vanrund | chimichurri

 Beercan chicken

VISGERECHTEN VAN DE GRIL
+ Zalm gegaard op Cedar houten plank | citroen

+ Black Tiger Gamba | knoflook | peterselie

GROENTE VAN DE GRILL
« Chili-imoen-boter maiskolven on a stick
+ Gepofte zoete aardappel

+ Courgette | paprika

SAUZEN

+ Diverse bijpassende sausen
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GELATO ROOMIJS

Echt Italiaans room & sorbetijs + Caramel
(kies 2 smaken) + Cheesecake met aardbeien
extra smaken mogelijk vanaf 50 personen « Chocolade

*+ Amarene

+ Cookies
SORBETIJS « Creme brulee
« Citroen * Hazelnoot
* Framboos + Kaneel
+ Mango * Malaga
+ Aardbeien * Mokka

» Pistache
YOGHURT IJS « Snicker
* Yoghurt + aardbeien « Straciatella
* Yoghurt + maracuja « Tiramisu
* Yoghurt + kers * Vanile
* Yoghurt naturel + Walnoot

+  Witte chocolade

TOPPINGS
Fruit | pearls | pistache | crocantino |
chocolade druppels | chocolade

schaafsel | sauzen | slagroom




DESSERT
Diverse desserts, uitgaande van 2 desserts per persoon

Alleen mogelijk icm buffet of bbg.

(gasten krijgen 2 desserts p.p.)

« Créeme brulée | klassiek dessert
« Panna Cotta | roodfruit
« Creme caramel | vanille creme | caramel

+ Chocolade | witte chocolade | passiefruit




DESSERT | MINI DESSERTS

DESSERT
Diverse mini desserts, de desserts worden gepresenteerd in disposable glaasjes.

« Fruit | watermeloen | cantaloupe | galia meloen
+ Creme caramel| vanille creme | caramel
* Churros | kaneel | suiker

+ Lemon sorbet | citroen sorbetijs | muntsuiker



MINI DESSERTS (2,5 p.p.)

Tiramisu | vanille | gekarameliseerde noten | koekkruim
Lemon pie | Limoncello | Italiaans schuim
Mascarponemousse | verse aardbeien | pistache
Chocolademousse | diverse structuren van chocolade
Panna Cotta | schuim van roodfruit

Glaasje vers fruit | vanille hangop

Blondie | witte chocolade




JACK DANIEL DISTILLERY
LYNCHBURG, TENN. USA



FORT
ALTENA

I Streetfood



2 mar
; __c_A
. )

i

,__ﬂ_. w. i

~
o ———




TORTILLA | SOFT SHELL TACO (kies 1)

+ Chicken | gemarineerd in tequila | romaanse sla | kidney bonen | jalapeno | lime

+ Beef | picanya | spicy | romaanse sla | kidney bonen | tomato salsa




POKE BOWLS (kies 2)

«  POKEFISH | zalm | avocado | edamame | wakame
«  POKE VEGGIE | edomame | avocado | wakame | zoetzure groente | sesam soja

«  POKE CHICKEN | kip | komkommer | edamame | wakame | sriracha mayonaise




BAO BUN | STEAMED BUN (kies 2)

« ZALM | Pulled salmon | teriyaki
« CHICKEN | NO CHICKEN (vega slager) | Gemarineerde kip | sriracha
*  BUIKSPEK | Gelakt buikspek | hoisin

De bao’s worden geserveerd met diverse toppings;

* [oefzure groentes
+  Geroosterde pinda’s
«  Verse kruiden als Thaise basilicum, koriander

+  Gefrituurde uitjes




We zullen met een buikbak rondlopen met de volgende frites;
FRIET FESTIVAL
+ PUNTZAK VERSE FRIET | ECHTE MAYONAISE

+ SWEET POTATO FRIES | JALAPENO MAYONAISE

Inclusief 1 foodtruck







TORTILLA | SOFT SHELL TACO (kies 1)

+ Chicken | gemarineerd in tequila | romaanse sla | kidney bonen | jalapeno | lime

+ Beef | picanya | spicy | romaanse sla | kidney bonen | tomato salsa




POKE BOWLS (kies 2)

«  POKEFISH | zalm | avocado | edamame | wakame
«  POKE VEGGIE | edomame | avocado | wakame | zoetzure groente | sesam soja

«  POKE CHICKEN | kip | komkommer | edamame | wakame | sriracha mayonaise




BURGER

Vanuit de smoker serveren we heerlijke burgers

« Classic Burger | Black Angus | augurk | rode ui | kropsla | special burger sauce

+ Vegan Burger | vegan cheddar | litfle gem | burger bun | special burger sauce




We zullen met een buikbak rondlopen met de volgende frites;
FRIET FESTIVAL
+ PUNTZAK VERSE FRIET | ECHTE MAYONAISE

+ SWEET POTATO FRIES | JALAPENO MAYONAISE

Inclusief 1 foodtruck
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SMOKED SALMON BAR

De zalm wordt speciaal voor ons koud gerookt en hieraan diverse smaken meegegeven.

» Huisgerookte zalm naturel
» Huisgerookte zalm met een marinade van fruffels

» Huisgerookte zalm met sandelwood

Garnituren zalm

» Zoetzure rode ui & komkommer
« Citroen

 Wakame creme

« Tom Yam Mayona




SATE

« SATE AYAM | saté vankip | 3 stokjes | pindasaus | zoetzure komkommersalade
« SATE BABI | saté van varkensviees | 3 stokjes | pindasaus | zoetzure komkommersalade

« SATE TEMPE | sate van tempe | 3 stokjes | ketjapsaus | zoetzure komkommersalade
SIDE DISH

+ GADO GADO SALADE | groentesalade | taugé | boontjes | wortel | pindasaus | ei
* NASI GORENG | gebakkenrijst | gebakken ei | groente




BURGERS

Vanuit de smoker serveren we heerlijke burgers

« Classic Burger | Black Angus | augurk | rode ui | kropsla | special burger sauce

+ Vegan Burger | vegan cheddar | litfle gem | burger bun | special burger sauce




STREETFOOD CONCEPT 3

VERSE FRIET

TOPIT | MAKE ITLOADED

Vlees toppings
« Stoofvlees
e Chili

Groente | Kaas | etc.
Little gem

Bosui

Zoetzuur

Pinda

Jalapeno
Parmezaan

Saus toppings
Belgse Mayo
Ansjovis Mayo
Piccalilly

Saté

Curry

Hot ketchup

Inclusief 1 foodtruck en 1 piaggo

| ZALM

| SATE |

BURGER

FRIET







CHARCUTERIE & CHEESE
Vanaf onze Mediterraanse charcuterie corner zullen we diverse Mediterrane

specialiteiten serveren. We snijden de hammen & worsten a la minute en serveren deze
met diverse bruschettas, chutneys ed.

De corner wordt aangekleed met verse items, ouderwetse Berkel etfc.

» Diverse Mediterrane ham- en worstsoorten
* Binnen- en buitenlandse kazen

+ Tapenades & chutneys




PIZZA

Uit de steenoven

Verse bodem belegt met de volgende toppings naar wens (kies 10)

+ Verse Tomatensaus
* Proscuito

« Salami

« Chorizo

+ Ham

« Tonijn

* Mozzarella

* Parmezaanse kaas
+ Gorgonzola

* Rucola

+ Champignons

* Pesto

+ Olijven

» Paprika

* Rode ui




STREETFOOD CONCEPT 4 | ITALIAN PARTY |CHARCUTERIE |PIZZA | PASTA

PASTA IN PARMESAN WHEEL

PASTA’'S & MORE (kies?2)
+ Pasta Napolitana | kerstomaatjes | knoflook | verse peterselie | olijfolie V
«  Fusilicon Funghi, paddenstoelen, truffelroomsaus en groene kruiden

« Pasta al Ragu, klassieke kruidige Bolognese saus
SERVED WITH
Diverse toppings; pijnboompitjes, Parmezaanse kaas, Rucola, Olijven, Rode ui en cherise

tomaatijes

Inclusief 1 piaggo







FORT
ALTENA

I PARTY



OPTIE 1 - Tafelgarnituur
» Vers gebrande notenmelange, diverse soorten zoutjes en olijven
€2,75P.P.

OPTIE 2 - Stoere plank

Op stoere, houten planken of authentieke hakblok serveren wij verse kazen van 't
Hoefhuys en heerlike vleeswaren van slagerij van den Heuvel, onze lokale helden! In dit
arrangement gaan we uit van 4 items p.p.

+ Grilworst

+ Kruiden kaas

+ Ossenworst

* Mosterd kaas

* Mini gehaktballetie




OPTIE 3- Bittergarnituur 3 p.p.

« Rundvlees bitterbal

« Kaassoufflé

+ Chickenbite

+ Frikadelletje

+ Vega balletje

+ Deze hapjes worden geserveerd met drie verschillende koude sauzen.
€ 3,50 P.P.

OPTIE 4 - Mix; combi van stoere plank en bittergarnituur

Combinatie van stoere plank en bittergarnituur. Uitgaande van 3 koude en 3 warme

items p.p.




OPTIE 5- Streekborrelplank

3 soorten kaas van Kaasmakerij f'Hoefhuys

3 soorten gedroogde worst van Slagerij van den Heuvel
Cruditees in een glaasje met koriander hummus
Borrelnoten

Druiven

1 plank per 6 personen

€ 17,50 Per plank

OPTIE 6 - Luxe plank

Op stoere, houten planken of authentiek hakblok serveren wij heerlike, luxe borrelhapjes.
in dit arrangement gaan we uit van 4 items p.p.

« Brioche broodje met geitenkaas en vijgencompote

+ Blini met bieslook cremefraiche en gerookte zalm

« Spinate Romana met truffeltapenade ( serveren we in een dispo met een prikker)

+ Vlootje van witlof met waldorf salade en walnoten




OPTIE 7- Pincho plank

4 soorten pinchos

2 soorten kaas van Kaasmakerij f'Hoefhuys

2 soorten gedroogde worst van Slagerij van den Heuvel
Cruditee

Druiven

Wij serveren 1 plank per 4 personen




CLASSIC (2p.p)

+ Geitenkaas | zuurdesem | tomaat V

« Broodlolly | zalm | komkommer creme

+ Gamba | Sud’'n Sol | olijf

« Bruscetta | tomaat | basilicum | knoflook V

€10,00 p.p. vanaf 50 personen

TRENDY (2p.p.)

* Mini pita | tahini | fetaV

+ Soepje van meloen | krokante coppa di Parma

« Zoete aardappel | paddenstoelen | bosui V

+ Hartige cone | koud gerookte zalm | venkel | citrus

€ 10,50 p.p. vanaf 50 personen

LUXE (2p.p.)

» Rundertartaar | fruffel | Parmezaan

« Tetakitonijn | wasabi mayo | waterkers
+ Gamba | little gem | ingelegde mango

+ Arfisjok | Parmazaan | Ras el hanout V




VEGAN HAPIJES

1 xkoud en 1 x warm

Warm:

* een mix van vegie balls

+ Spinazieballetjes met wortel en rooktofu

+ Pompoenballetjes met olijven

* Rode bietenbal

Koud:

» Bruschetta met hummus en gegrilde courgette
+ Kruidige avocado dip met snoepgroenten

€ 8,25 p.p. vanaf 50 gasten

AUTOMATIEKWAND (3keertrekken p.p.)

Vanuit een automatiekwand zullen we gedurende het feest diverse snacks serveren.
De gasten kunnen hier zelf een bite pakken en hebben keuze uit diverse sauzen.

« Classic Van Dobben Bitterballen 2 stuks | Mosterddip

» Chicken tender | Korean BBQ saus

« Yakatori | Sweet Sesam Soy

+ Gyoza | Veggie V

« Kaas Sticks 2 stuks | Gefrituurde Kaasstengel Oude Kaas V

» Butterfly Shrimp | Sweet Chilli

Vraag voor de mogelikheden voor een late night

+ Indian Veggie Somasa V snack, deze kunnen wij uiteraard ook serveren vanuit
onze snackmuur.




GIANT POPCORN MACHINE

Vanuit een gigantisch popcorn machine worden retro bekers met popcorn

geschept u gast heeft de keuze uit;

+ Popcorn zout

* Popcorn zoet

Popcorn mogelik vanaf 100 personen (ivm vulling wagen) incl. gouden koets




B EXCLUSIVE



Een exclusief diner dat tot in de puntjes wordt verzorgd. Daarbij wordt aan alles
gedacht; de tafel wordt gedekt met mooi servies, glaswerk en bestek.
Representatieve bediening en koks zorgen ervoor dat het uw gasten aan niets zal
ontbreken. Op de tafels zullen we luxe zuurdesembroodsoorten plaatsen met

gezouten roomboter, olijfolie en zeezout.

EXCLUSIVE DINNER

+ Koningskrab | Buerre blanc | kaviaar

+ Ganzenlever | Kweepeer | baharat specerijen | 80% cacao
+ Kabeljauw | Spitskool | Hollandse garnalen | koffie

* Wagyu shortrib | Sjalot | gekonfijte citroen | 12 specerijen

« Champagne & gold | sweet dessert

Prijs op aanvraag




- Y

=
b
B

Tol 8

4251 PX Werkendam
T: 07183 01 32
E: INFO@QFORTALT




	Standaardsectie
	Dia 1
	Dia 2
	Dia 3
	Dia 4
	Dia 5
	Dia 6
	Dia 7
	Dia 8
	Dia 9
	Dia 10
	Dia 11
	Dia 12
	Dia 13
	Dia 14
	Dia 15
	Dia 16
	Dia 17
	Dia 18
	Dia 19
	Dia 20
	Dia 21
	Dia 22
	Dia 23
	Dia 24
	Dia 25
	Dia 26
	Dia 27
	Dia 28
	Dia 29
	Dia 30
	Dia 31
	Dia 32
	Dia 33
	Dia 34
	Dia 35
	Dia 36
	Dia 37
	Dia 38
	Dia 39
	Dia 40
	Dia 41
	Dia 42
	Dia 43
	Dia 44
	Dia 45
	Dia 46
	Dia 47
	Dia 48
	Dia 49
	Dia 50
	Dia 51
	Dia 52
	Dia 53
	Dia 54
	Dia 55
	Dia 56
	Dia 57
	Dia 58
	Dia 59
	Dia 60
	Dia 61
	Dia 62
	Dia 63
	Dia 64
	Dia 65
	Dia 66
	Dia 67
	Dia 68
	Dia 69
	Dia 70
	Dia 71
	Dia 72
	Dia 73
	Dia 74
	Dia 75
	Dia 76
	Dia 77
	Dia 78
	Dia 79
	Dia 80
	Dia 81


